
Наличие пищеблока в филиале 
МБОУ «Ермаковская СШ №2» «Новоозерновская ОШ» 

Условия питания обучающихся организовано в соответствии с санитарно-
эпидемиологическими правилами и нормативами. В школе функционирует 
столовая на 16 посадочных мест, исходя из посадки 100% обучающихся, в 2 
очереди, в 2 смены. В состав помещений столовой входят: 
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Обозначение  
 

1. Склад для сыпучих продуктов  

2. Складское помещение  

3. Моечная  

4. Горячий цех  

5. Окно выдачи готовой продукции  

6. Столовая  

7. Вход (выход) 

  Внос сырья   

 

Вынос мусора и  

выход сотрудников  

 

Выдача готовой продукции  



Оборудование, инвентарь, посуда, тара, являющиеся предметами производственного 

окружения, соответствуют санитарно-эпидемиологическим требованиям, предъявляемым 

к организациям общественного питания, и выполнены из материалов, допущенных для 

контакта с пищевыми продуктами. Все установленное в производственных помещениях 

технологическое и холодильное оборудование находится в исправном состоянии. При 

входе в обеденный зал столовой установлены 1 раковина для мытья рук. При входе также 

установлены 2 электрические сушилки для рук. Рядом с раковинами располагаются 

дозаторы жидкого мыла, антисептики для обработки рук. 

Для контроля за организацией питания в школе создана бракеражная комиссия, в состав 

которой входит социальный педагог, завхоз, повар столовой. В обязанности комиссии 

входит контроль за поступающей сырой продукцией; за условиями получения, хранения и 

её реализации согласно срокам; контроль за санитарно-гигиеническим состоянием 

пищеблока. 

Обеденный зал 

Комната 62× кв.м.  1 окно. 

4 стола 16 посадочных мест.  

Кладовая  

Комната 4×5 кв. м. 1 окно. 

Шкаф для продуктов, 1 стеллаж для продуктов.  

1 разделочный стол для овощей. 2 холодильника. 1 морозильная камера. 

Кухня 

Комната 2×2,5 м. 1 окно. 

Стеллаж для посуды. Плита с вытяжной системой.  

4 стола, 4 раковины. 

 


